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Aufbau einer  
Jurtenburg

Lagerfeuersnacks

werden wir gemeinsam:
Diesen Sommer

Schritt 3:
Die Außenstangen 
(2 – 2,16 m) in Flucht 
an die äußeren Ecken 
legen und am Ende der 
Stangen einen Hering 
in den Boden schlagen.

Acht Tage lang w
erden w

ir gem
einsam

 die SDGs, die Sustain­
able Developm

ent Goals oder auch Ziele für nachhaltige Ent­
w

icklung, erforschen und gem
einsam

 überlegen w
ie w

ir die 
W

elt gestalten und besser zurücklassen können, als w
ir sie 

vorgefunden haben. W
ir können uns auf Lagerfeuer, W

ork­
shops, Zeit in Zelten, einen H

ajk und vieles m
ehr freuen!

U
m

 euch schon einm
al auf das Bundeslager einzustim

m
en, 

findet ihr auf der Rückseite dieses K
alender Ideen für eure 

Gruppenstunde. Ü
bt noch einm

al das A
ufbauen eurer Jurte, 

oder eurer Zelte oder m
acht euch leckere Lagerfeuersnacks. 

Zur A
usw

ahl stehen euch hier Crêpes oder Zim
tschnecken! 

U
nd w

er gerne m
alt, kann jetzt schon gestalten, w

ie unser 
Bundeslager w

ohl aussehen w
ird.

W
ir freuen uns schon sehr auf das Bundeslager m

it euch!

Gut Pfad, eure Projektgruppe Bundeslager

Schritt 4:
Die äußeren 6 Jurten­
dächer etwas zusammen­
schieben, um Platz für 
das auslegen der Stangen 
(3,7 m) der mittleren 
Jurte zu haben. Diese 
in Flucht auslegen und 
ebenfalls in Flucht hinter 
den Markierungsheringen 
der äußeren Jurten einen 
Hering in den Boden 
schlagen. 

Schritt 5:
Die Seitenplanen an 
die mittlere Jurte an­
knüpfen. Die Seiten bis 
in die Mitte zuknöpfen 
(wichtig: nicht kom­
plett).

Material:

 Jurten (7 x)

 Holzstangen

 7 – 8 m (1 x)

 3,7 m (12 x)

 4 m (6 x)

 2 – 2,16 m (36 x)

 Seile (diverse)

 Heringe

 Jurtenkreuze/-spinnen (7 x)

 Spaten

Schritt 1:
Den Mittelmast (7 – 8 m) 
mit Seilen vorbereiten. Mit 
dem Spaten ein Loch aus­
heben und den Mast darin 
aufstellen und abspannen.

Schritt 2:
Die 7 Jurtendächer 
straff auf dem Boden 
auslegen. Dabei mit 
Heringen die Ecken 
und Mitte jeder Jurte 
markieren. Tipp: Um 
Stolpergefahren 
zu vermeiden, die 
Heringe gut sichtbar 
markieren.

Schritt 6:
Die mittlere Jurte nun auf­
stellen und abspannen.

Schritt 7:
Die restlichen 6 Jurtendächer 
miteinander verknüpfen 
und die Seitenplanen außen 
anbringen. Dann die Außen­
stangen der Reihe nach 
aufstellen und abspannen.

Schritt 8:
Die Jurtendächer an die 
mittlere Jurte anknüp­
fen und die fehlenden 
Mittelstangen mit den 
Jurtenkreuzen aufbauen 
und abspannen.

Vorbereitungen in der Küche
Gib das M

ehl in eine Schüssel und bilde in 
der M

itte des M
ehls eine M

ulde. Schlage 
hier die Eier rein. Gib nun eine Prise Salz 
hinzu und verm

ische alles gut m
it einem

 
H

olzlöffel. W
ährend des M

ischens nach 
und nach die M

ilch hinzugeben. Den fer­
tigen Teig für ca. 2 Stunden ruhen lassen 
und gelegentlich um

rühren, um
 ihn gut 

zu belüften. W
enn der Teig nach den 2 

Stunden dicker gew
orden ist noch einm

al 
etw

as M
ilch hinzugeben.

Am
 Lagerfeuer

Die M
uurikka im

 Feuer erw
ärm

en und 
etw

as Butter darin zergehen lassen. Die 
Butter sollte beim

 zerlaufen brutzeln und 
zischen. (A

chtung: W
enn die M

uurikka 
blau anläuft, ist sie zu heiß

!) Die M
urrik­

ka vom
 Feuer nehm

en, einen Löffel Teig in 
die M

itte der M
uurikka geben und m

it ge­
schickten drehen der M

uurikka den Teig 
verteilen, sodass der Crêpe rund und dünn 
w

ird. Nun die M
urrikka über der Glut oder 

den Flam
m

en garen. W
enn der R

and sich 
langsam

 von der M
uurikka löst, den Crêpe 

m
ithilfe eines Pfannenw

enders w
enden. 

Nun kurz den Crêpe fertig backen und m
it 

dem
 Belag deiner W

ahl genieß
en.

Lagerfeuercrêpes
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Zubereitung
M

ilch handw
arm

 erw
ärm

en und Butter darin schm
elzen. 

Nun alle Zutaten in eine Schüssel geben und alles gut 
m

iteinander verkneten. Den Teig eine Stunde an einem
 

w
arm

en Ort gehen lassen. W
ährenddessen die Füllung vor­

bereiten. H
ierzu Butter schm

elzen und braunen Zucker, 
Zim

t und H
aselnüsse dazu geben und gut m

iteinander ver­
rühren. Dann den Teig in einem

 Rechteck (ca. 50 x 40 cm
) 

ausrollen. Die Füllung gleichm
äß

ig auf den Teig verteilen 
und anschließ

end den Teig zu einer Rolle zusam
m

enrol­
len. Nun die Teigrolle in ca. 3 cm

 hohe Stücke schneiden.
Den Dutch Oven m

it Backpapier auslegen und die 
Teigrollen darin verteilen. Nochm

als die Zim
tschnecken 

eine w
eiter Stunde im

 geschlossenen Dutch Oven gehen 
lassen. Nach der W

artezeit den Dutch Oven am
 Lagerfeuer 

in die Glut stellen und Glut auf den Deckel geben. Nun für 
ca. 45 M

inuten backen, dabei ggfs. den Dutch Oven öfters 
drehen. W

enn die Zim
tschnecken hellbraun sind, den 

Dutch Oven aus dem
 Lagerfeuer nehm

en und offen w
eitere 

5 – 10 M
inuten stehen lassen.

W
er m

öchte, kann nun ein Frosting zubereiten und die 
Schnecken dam

it bestreichen.

Lagerfeuerzim
tschnecken
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Das Bundeslager m
itgestalten 

und planen? M
elde dich ein­

fach bei:  bundeslager2023@
pfadfinderinnen.de

Die PG Bula freut sich!
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Januar Februar März April Mai Juni Juli August September Oktober November Dezember
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Neujahr

Heilige Drei Könige

Rosenmontag

Aschermittwoch

Karfreitag

Ostermontag

Ostersonntag

Christi Himmelfahrt

Pfingstmontag

Tag der Arbeit/

Fronleichnam

Mariä Himmelfahrt

Pfingstsonntag

1. Weihnachtstag

4. Advent / Heiliger Abend

2. Weihnachtstag

SilvesterReformationstag

1. Advent/

St. Martin

2. Advent

Nikolaus

3. Advent

Tag der Deutschen Einheit

Allerheiligen

Bundesrat

Bundesversammlung

Bundeslager

Bundeslager

Thinking Day/

Friedenslicht/

Georgstag

Tag der Bildung 

Tag der Frau 

Tag des Wassers 

Internationaler Tag 
gegen Rassismus

Tag der Kreativität 
und Innovation

Internationaler  
Tag der nicht­

binären Menschen

Autofreier Tag

Earth Hour 

Europatag

Tag des  
Fairen Handels

Welttag des 
Fahrrads

Earth Day 

Tag der Regen­
bogenfamilien

Earth 
Overshoot Day 

Tag des Friedens 

Tag gegen Armut 

Tag der Toilette 

Tag Beseitigung 
von Gewalt 

gegen Frauen 

Welt­
ernährungstag

Welttag der 
Intersexualität

Welttag für  
menschen­

würdige Arbeit 

Tag der  
Menschen mit 
Behinderung 

Tag der  
seelischen  

Gesundheit 

Coming Out Tag

Internationaler 
Tag der Men­
schenrechte

Internationaler Tag 
der Sichtbarkeit von 

trans* Personen

Internationaler Tag  
gegen Homo-, Bi-, In­

ter- und Transphobie

Pride Month


